
Pranzo di Pasqua 2026 

 
 

Calice di Alta Langa Cesare Pavese  
 

con Primosale sedano e Tonda Gentile 
 

Arneis  Tenuta il Falchetto 

Girello di vitella piemontese all’albese con scaglie di parmigiano 
 
 

Tonno di gallo su julienne di peperone scottato, pinoli,  
uva passa e rucola con extravergine di oliva 

Asparagi del Roero  salsa rosa e bottarga di tuorlo d’uovo marinato 
 

 

Barbera d’Asti Scagliola “Frem” 
 
 

Tajarin al Ragu’ di carne e funghi Porcini 
 

Capretto nostrano al forno 
 

Guanciale di Fassone cotto a bassa temperatura  
con suo fondo di cottura 

 

Patate al rosmarino 
 

Moscato d’Asti DOCG 
 

Torta di Castagne Garessine con crema Chantilly 
 

Fragole e banane, zucchero e limone 
 

Caffè 


